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Cette gamme contient les meilleurs 
arômes naturels ‘Ultra Clean’  
disponibles sur le marché.  Faite à 
partir de vrai viande ou de vrais 
légumes, il nous est possible de vous 
fournir une large gamme d’arômes. 
 
Nos arômes ne contiennent aucun 
extrait de levure, HVP, I&G ou MSG. 
 
Nos arômes peuvent être utilisés dans 
une large gamme d’applications : 
soupes, sauces, marinades.  
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Product Code 

  Arôme de Boeuf Liquide 
Q32633 Arôme de Boeuf Concentré #12020 (Aqueux) 

 
Un arôme typique de Roastbeef juteux. 
Liste d’ingrédients : Saveur naturelle de bœuf, sel. 
 

Q32644 Arôme de Boeuf Grillé #11102 (Phase combiné) 
 

Procure un excellent arôme de bœuf  grillé aux soupes, sauces et marinades. 
Liste d’ingrédients : Saveur naturelle de bœuf, sel, gomme xanthane. 

Q32672 Arôme de Boeuf Rôti Biologique #12047 (Aqueux) 
 

Un arôme typique de Roastbeef fabriqué à partir de bœuf biologique. 
Liste d’ingrédients : Saveur  naturelle de bœuf biologique, sel de mer. 

Q32649 Arôme de Boeuf  “Dripping” #13011 (Lipide) 
 

Cet arôme reproduit le goût de gras rôti “dripping”. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de bœuf. 
 

Q32650 Arôme de Boeuf Fumée “Chef Grill” #13018 
(Lipide) 

 
Un arôme typique de boeuf cuit sur le grill.  
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de boeuf, saveur naturelle de fumée. 
. 
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Product Code 

 Arôme de Boeuf en Poudre 
Q32645 Arôme de Bœuf #12501 

 
Un arôme typique de Filet Mignon. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de bœuf, sel, gomme arabique. 

Q32647 Arôme de Bœuf #12646 

 
Un mélange d’arôme de bœuf. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de bœuf, sel, acide lactique, gomme 
arabique. 

Q32648 Arôme de Bœuf Rôti #11503 

 
Un arôme typique de roastbeef. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de bœuf, gomme arabique. 
 

Q32673 Arôme de Bœuf Rôti Biologique #11551 

 
Un arôme typique de roastbeef fait à partir de bœuf biologique. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de bœuf biologique, gomme arabique 
biologique, sel de mer. 

Q32651 Arôme de Bœuf Fumée “Chef Grill” #13518 

 
Un arôme typique de bœuf grillé. version poudre du #13018  
Liste d’ingrédients: Gomme arabique, saveur naturelle de bœuf, saveur naturelle 
de fumée. 
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Product Code 
  Arôme de Volaille Liquide 

Q32683 Arôme de Poulet Concentré #22015 (Aqueux) 

 
Un arôme typique de poulet rôti concentré.  
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de poulet, sel. 

Q32684 Arôme de Poulet Bouilli #21008 (Phase combiné) 
 

Un arôme typique de poulet bouilli frais 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet, sel, dextrine. 
 

Q32685 Arôme de Poulet Rôti #21121 (Phase combiné) 
 

Un arôme typique de poulet rôti. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de poulet, sel, gomme xanthane.  

Q32694 Arôme de Poulet Bouilli Biologique #21038   
(Phase combiné) 
  
Un arome typique de poulet bouilli concentré. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de poulet biologique, sel de mer. 

Q32690 Arôme de Poulet Grillé #23001 (Lipide) 
 

Un arôme typique de poulet grillé. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet. 
 

Q32692 Arôme de Poulet Fumée “Chef Grill” #23033 
(Lipide) 

 
Un arôme typique de poulet cuit sur le grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet, gras de poulet. 
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Product Code 

 Arôme de Volaille en Poudre 
Q32686 Arôme de Poulet #22501 

 
Un arôme typique de poulet rôti. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de poulet, sel, gomme arabique. 

Q32691 Arôme de Poulet Grillé #23501 

 
Un arôme typique de poulet grillé. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet, gomme arabique. 
 

Q32687 Arôme de Dinde #62501 

 
Un arôme typique de dinde rôtie frais. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de dinde, gomme arabique. 
 

Q32689 Arôme de Poulet & Dinde #24608 

 
Un arôme typique de volaille rôtie.  
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet et dinde, gomme arabique, sel.  
 

Q32693 Arôme de Poulet Rôti Biologique #22528 

 
Un arôme de poulet rôti fait à partir d’ingrédients biologiques. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de poulet biologique, sel de mer, gomme 
arabique biologique. 
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Product Code 
  Arôme de Porc Liquide  

Q32695 Arôme de Porc Rôti #42001 (Aqueux) 
 

Un arôme typique de porc rôti. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de por c, sel. 
 

Q32919 Arôme de Bacon Fumée “Chef Grill” #33019 
(Lipide) 

 
Un arôme typique de bacon cuit sur le grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de bacon, (gras de bacon). 
 

  
  

Product Code 
 Arôme de Porc en Poudre 

Q32696 Arôme de Porc Rôti #42501 
 

Un arôme typique de rôti de porc frais. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de porc, sel, gomme arabique. 
. 

Q32974 Arôme de Porc Grillé #41527 
 

Un arôme typique de rôti de porc grillé. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de porc, gomme arabique. 
 

Q32697 Arôme de Bacon Cuit #34504 

 
Un arôme typique de bacon. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de bacon, gomme arabique, sel, saveur 
naturelle de fumée. 
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Product Code 
  Arôme “Chef’s Grill” Liquide 

Q32853 Arôme “Chef’s Grill” #73062 (Lipide) 
 

Un arôme typique de grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle, huile partiellement hydrogénée de soya et coton. 
 

Q32650 Arôme de Bœuf Fumée “Chef’s Grill” #13018 (Lipide) 
 

Un arôme typique de bœuf cuit sur le grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de boeuf, saveur naturelle de fumée. 
 

Q32692 Arôme de Poulet Fumée “Chef’s Grill” #23033 
(Lipide) 

 
Un arôme typique de poulet cuit sur le grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de poulet, gras de poulet. 
 

Q32919 Arôme de Bacon Fumée “Chef’s Grill” #33019 
(Lipide) 

 
Un arôme typique de bacon cuit sur le grill. 
Liste d’ingrédients: Saveur  naturelle de bacon, (gras de bacon). 
 

Q32855 Arôme Rôti Concentré #82021 (Aqueux) 
 

Un arôme typique de saveur rôtie. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle. 
. 

Product Code 

 
Arôme “Chef’s Grill” en Poudre 

Q32854 Arôme “Chef’s Grill”  #73562 

 
Un arôme typique de grill. 
Liste d’ingrédients: Maltodextrine, saveur naturelle, huile partiellement hydrogénée 
de soya et coton, amidon modifié, solides de glucose, phosphate tricalcique. 
cottonseed oil), modified food starch, corn syrup solids, tricalcium phosphate. 

Q32651 Arôme de Bœuf Fumée “Chef’s Grill” #13518 

 
Un arôme typique de bœuf cuit sur le grill. Version poudre du #13018. 
Liste d’ingrédients: Gomme arabique, saveur naturelle de bœuf, saveur naturelle de 
fumée. 
 

Q32856 Arôme Rôti Concentré #82521 
 

Un arôme typique de saveur rôtie. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle, maltodextrine. 
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Product Code 
  Arôme de Fruit de Mer Liquide 

Q32857 Extrait de Morue #92082 
 

Un arôme typique de morue cuite fraîche. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de morue, sel. 
 

Q32859 Extrait de Crevette #92080 
 

Un arôme typique de crevette cuite fraîche. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de crevette, sel. 
 

Q32861 Extrait de Homard #92084 
 

Un arôme typique de homard cuit. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de homard, sel. 
 

Q32863 Extrait de Viande de Palourde #92081 
 

Un arôme  typique de palourde cuite.  
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de chair de palourde, sel. 
 

Q32865 Extrait de Crabe #920117 
 

Un arôme  typique de crabe frais. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de crabe, sel. 
 

Product Code 

 Arôme de Fruit de Mer en Poudre 
Q32858 Extrait de Morue #92582 

 Un arôme typique de morue cuite fraîche. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de morue, dextrine, sel. 
 Q32860 Extrait de Crevette #92580 

 
Un arôme typique de crevette cuite fraîche. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de crevette, dextrine, sel . 
 

Q32862 Extrait de Homard #92584 
 

Un arôme typique de homard cuit. 
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de homard, dextrine, sel . 
 

Q32864 Extrait de Viande de Palourde #92581 
 

Un arôme typique de palourde cuite.  
Liste d’ingrédients: Extrait naturel de chair de palourde, dextrine, sel. 
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Product Code 
  Arôme de Légumes Liquide 

Q32920 Arôme d’Oignon Grillé #930162 (Lipide) 
 

Un arôme typique d’oignon grillé. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle d’oignon, huile de tournesol. 
 

Q32921 Arôme d’Oignon Rôti Biologique #920108 (Aqueux) 

 
Un arôme typique d’oignon rôti. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle d’oignon biologique, huile de tournesol 
biologique. 
 

Q32923 Arôme de Soupe à l’Oignon Biologique #84371 
(Aqueux) 
 

 
Un arôme typique de soupe à l’oignon. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle d’oignon biologique, huile de tournesol 
biologique, sel de mer. 

 
Q32925 Arôme d’Ail Grillé Biologique  #930133 (Lipide) 

 
Un arôme typique d’ail grillé. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle d’ail biologique, huile de tournesol 
biologique, (lait). 
 

Q32927 Arôme d’Ail Rôti #920110 (Aqueux) 
 

Un arôme typique d’ail rôti. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle d’ail, huile d’olive. 
 

Q32928 Arôme de Bouillon de Légumes #94058 
(Aqueux)(Aqueous)  
Un arôme typique de bouillon de légumes. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de légumes (eau, oignon, carotte, céleri), sel. 
 

Q32929 Arôme de Légumes Cuit #84003 (Aqueux) 
 

Un arôme typique de légumes cuits. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle de légumes. 
 

Q32891 Arôme d’Huile Sautée Italienne #74032 (Lipide) 
 

Un arôme typique d’huile italienne. 
Liste d’ingrédients: Saveur naturelle, huile d’olive. 
 


